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                                                                                                          جمهىريت انعزاق

 وسارة انتعهيى انعبلي وانبحث انعهًي

 تربيتكهيت ان –جبيعت انقبدطيت 

 قظى عهىو الحيبة

ى انقدرة انظًيت نبعض انفطزيبث المزافقت نبعض يقيت

 يدينت انديىاَيت في الأغذيت المجففت

 انتربيتبحث يقدو إلى مجهض قظى عهىو الحيبة / كهيت 

 وهى يٍ يتطهببث َيم شهبدة انبكبنىريىص / عهىو الحيبة

 اعداد انطبنب

 سيٍ انعببديٍ يبنك ديبٌ

 بإشزاف

 يثبل كزيى عببصد. 
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 بِظْىِ انهّـهِ انزّحًَْـٍِٰ انزّحِيىِ

 وَيَب جَعَهَهُ انهّهُ إِنّب بُشْزَيٰ نَكُىْ﴿

عِندِ  وَنِتَطًَْئٍِّ قُهُىبُكُى بِهِ وَيَب اننّصْزُ إِنّب يٍِْ

 ﴾انْحَكِيىِ انهّهِ انْعَشِيشِ
 

 صدق الله انعهي انعظيى

 (126طىرة آل عًزاٌ الآيت )
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 الإهداء

 . قلبو من منسٌجة بخيٌط سعادتي حاك من إلى العطاء يمل لا الري الينبٌع إلى

 العزيز ًالدي

 .ًالحنان الحب أزضعتني من إلى الشفاء ًبلسم الحب زمز بالبياض الناصع القلب إلى

 الحبيبة ًالدتي

 . الزمان جاز إذ ملاذي ىم من إلى

 ًأخٌاتي أخٌاني

 . السديد النصح أعطاني ًمن الضيق ًقت في عٌني ىم من إلى

 أصدقائي

 . ًالمعسفة العلم في بعثٌا من إلى جيدي ثمسه ًاىدي

 أساترتي
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 " الشكر والتقدير"
 

وقفة نعود الى اعوام  لابد لنا ونحن نخطو خطواتنا الاخيرة في الحياة الجامعية من
الذين قدموا لنا الكثير باذلين جيوداً  الكرامالجامعة مع اساتذتنا  رحاب قضيناىا في

 لتبعث الامة من جديدكبيرة في بناء جيل الغد 

 

 ...أما بعد
الشكر والامتنان والتقدير والمحبة الى الذين حمموا  وقبل أن نمضي نقدم أسمى آيات

الحياة . الى الذين ميدوا لنا طريق العمم والمعرفة إلى جميع اساتذتنا  اقدس رسالة في
 ( لما ثال كريم عباسم. د)  ةالفاضم تيواخص بالتقدير والشكر استاذ .الأفاضل

ى اتمام ىذا البحث وقدم لنا وكذلك اشكر كل من ساعد عم .توجييات لي من توقدم
 البحثتمام ىذا  بالمعمومات اللازمة لا العون ومد لنا يد المساعدة وزودنا
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 الخلاصة

 
 ليا القدرة عمى افراز السموم في تضمن البحث عزل وتشخيص الفطريات التي

من الأغذية المجففة )  ثلاثة انواعالقادسية وتم العزل من  الاغذية المجففة لمحافظة
لكل نوع  عينات عشروبواقع  و) التين ( العنب المجفف ( و ) المشمش المجفف (

  واختبار سمية الفطريات المعزولة عمى أوساطPDA  الفطريات عمى وسطوتم عزل 
PDA   انواع من الفطريات وبنسب تواجد متفاوتة  ستةواظيرت نتائج البحث وجود

 Aspergillus niger , Aspergillus flaves , Penicillium والفطريات ىي
notatum , Alternaria sp, Cladosporum sp. 

   وكان أكثر الفطريات سمية ىوA.niger  الفطريات تواجداً ىو فطرأكثر وكان 
Alternaria sp درجات متفاوتة من السمي واظيرت بقية الانواع. 
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 المقدمة 

 في الموجودة والفطور والخمائر بالبكتريا تموثيا نتيجة التموينية يحدث  فساد المواد 
 عممي بشكل درست التي الكائنات أىم من لمسموم المفرزة ريات الفط وتعد .اليواء
  وتخزينيا ونقميا حصادىا خلال الحقل في المنتجة المختمفة  الغذائية المواد في

Wilson , 2001 ) )  الضارة الآثار  درست كما العالم، أنحاء معظم. في 
 (Daman, 2001).  المرضية التي تسببيا ىذه السموم  والحالات

  B1 , B2 , G1 , G2 بالافلاتوكسينات تعرف أساسية سموم أربعة عمى التعرف تم
  B1ويعد السم  متفاوتة ، وبنسب المموثة الغذائية المواد مختمف في معاً  توجد التي

الكبد   في التراكمي تأثيره بسبب والحيوان الإنسان عمى سمية وأشدىا شيوعاً  أكثرىا
 وتشوىات الأدمة وارتشاح وتنخره الكبد سرطانب  الإصابة المركبات ىذه وتسبب
والحيوان   الإنسان جسم في الحيوية في العمميات وظائفي وخمل اليضمي الجياز

Maxwell , 1993 )  . ) 

 وظروف الغذائية، المادة نوع عمى الغذاء في الموجودة الأفلاتوكسينات كمية تتوقف
 المنتجات في الافلاتوكسينات نسبة تكون حيث ليا، الملازمة الفطور وأنواع تخزينيا
  الحيوانية المنتجاتفي   منيا أكبر والأرز والذرة والقمح والبندق كالفستق النباتية

  (  ( Maxwell , 1993  ومشتقاتو الحميبك

 المواد في كامل بشكل منيا التخمص صعوبة إلى الأفلاتوكسينات خطورة تعود 
 أن المجال ىذا في أجريت التي العممية الدراسات بينت وقد ومشتقاتيا، الغذائية

 م° 120 درجة في الغذائية المواد تعقيم في الحرارة كاستخدام الفيزيائية المعاملات
 ويعود بسيطة، بنسب كمياتيا تخفيض إلى تؤدي الأشعة واستخدام الضغط تحت
 كامل أما بشكل لمتحطيم قابمة وغير حرارياً  ثابتة السموم  ىذه أن إلى السبب

 كان فقد الأمونيا، ومشتقات والأملاح الحموض كاستخدام الكيميائية المعاملات
 .  Hasan)، 1996  ( الدراسات بعض في فعالاً  تأثيرىا
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عمى  جينيا القادرة الفطريات بعض ثانوية تنتجيا أيضية نواتج ىي الفطرية السموم
تعد  .سموميا لإنتاج مناسبة والغذائية الظروف البيئية ليا تتوفر عندما السموم أنتاج
بتراكيز  خطيرة أمراضا تسبب والتي السموم المعروفة أقوى من الفطرية السمومتعد 

لمحرارة  مقاومة أنيا إلى السبب المميون ويرجع في جزء 10 من اقل إلى تصل ضئيمة
عمميات  في المستخدمة التقميدية المعاملات الحرارية بواسطة إتلافيا يصعب بدرجة

 إلى الفطر مستعمرات من تنتشر بسرعة أنيا الثاني السبب و والطيي التصنيع
 من الكثير يفعل كما من الأغذية بالفطر المصابة الأجزاء إزالة فان الأغذية لذلك

 الأغذية ىذه في الفطرية المتكونة السموم من الكامل التخمص يؤدي إلى لا الناس
   .الأغذية ىذه عمى الفطر تجنب نمو يجب ولذا

نما يظير لا السموم ىذه تأثير أن كما    - 10 بعد يظير تراكمي تأثير ليا بسرعة وا 
 الجياز لا تستحث أنيا والمشكمة الأخرى بيا المموثة الأغذية تناول من سنة20

 من لمحد دوائية ليا علاجات توجد ولا عنيا الكشف يتم كي في الجسم المناعي
 ( . 6102) سعيد ومشعل ،  العالم مستوى عمى صحية تشكل كارثة وبذلك تأثيرىا
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 -:المواد طرائق العمل 

 Disposble perti disesاطباق بثري بلاستٌكٌة   -1

2- cover slide 

 PDAوسط  -3

 عٌنات من العنب والمشمش المجفف -4

 هاٌبوكلورات الصودٌوم  -5

 distal waterماء مقطر  -6

 filter papersاوراق ترشٌح  -7

  Micro pipttesماصات دقٌقة  -8

 Beakers كؤوس -9

 شرائح زجاجٌة -11

 Conical flasks دوارق مخروطٌة -11

 Volumetric flasksدوارق حجمٌة مختلفة  -12

 Glass petri dishesاطباق بتري زجاجٌة  -13

   

 -الاجهزة المستخدمة:

 Autoclaveالمؤصدة  -1

 Incubatorالحاضنة  -2 

 -الاوساط الغذائية المستخدمة :

 دٌكستروز وسط اكار البطاطة

بذور الحنطة وفحص حساسٌة  ٌستخدم لعزل وحفظ وتحدٌد النسب المئوٌة لثبات

ات للمستخلصات النباتٌة المختبرة وتحدٌد عدد الابواغ والكسف عن قابلٌة الفطرٌ

 توكسٌناتفلاالفطرٌات على انتاج الا
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  -المضادات المستخدمة :

  ٌمنع نمو البكترٌا ضمن وسط نمو الفطر  -:chloramphenicolالكلورامفٌنٌكول 

 

من  ثمار الفواكو المجففة  ) التين ، المشمش ، والعنب المجفف )  01جمعت 
  01الزبيب (( من الأسواق المحمية في مدينة الديوانية ومن مواقع مختمفة وبمعل 

عينات من كل نوع ، وضعت العينات في أكياس نايمون وجمبت الى المختبر ، 
يقتين وذلك لتنقية السطح % ولمدة دق 01بتركيز  KOHعقمت العينات بمحمول  

عمى أوراق ترشيح لمتخمص من  الثمار الخارجي لمعينات من التموث ، وضعت 
غسمت بالماء المقطر المعقم ، وقد تم اخذ مسحات من سطح الثمرة المحمول الزائد ، 

أيام من الحضن  4م وفحصت بعد  62وكذلك من داخميا ، حضنت الاطباق بدرجة 
  عزولة .، ثم شخصت الأنواع الم

 ث حسب المعادلة التالية :الحدو أو الظيور نسبة تحديد وتم

 عدد ظيور النوع الواحد                   

 X  011 ------------------نسبة الظيور = 

 العدد الكمي لمعينات                  
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 :دراسة قابمية الفطريات عمى انتاج الافلاتوكسين

درست قابمية الأنواع الفطرية المعزولة عمى انتاج الافلاتوكسين بأستخدام الوسط  
. اذ تم نقل جزء من المستعمرة الفطرية النقية الى الاطباق الحاوية   PDAالزرعي 

أيام ،  7ولمدة  0+ 62وحضنت الاطباق في درجة  PDAعمى الوسط الزرعي 
سم ،ولغرض الكشف عن سم  9الحصول عمى مستعمرة كاممة قطر لغرض 

مل من ىذا  1,6% وذلك بأضافة  62الافلاتوكسين استعمل محمول الامونيا بتركيز 
م  0+ 62المحمول في منتصف غطاء الطبق و قمبت الاطباق ، وحضنت بدرجة 

واعد وتمت مراقبة الاطباق بعد اليوم الثاني من الحضن لملاحظة تغيير لون ق
و  المستعمرات ، فأذا تغيرت لون قاعدة المستعمرة الى المون الأحمر الوردي ا

الأصفر البرتقالي يدل ذلك عمى ان الفطر لو القابمية عمى انتاج الافلاتوكسين 
 ( .  (  Saito and Machida , 1999وبخلافو فأن الفطر يعد غير قادر 
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 النتائج والمناقشة

اشارت نتائج ىذه الدراسة الى إصابة او تموث ثمار الفواكو المجففة في مدينة 
، اذ من ىذه الثمار بنسبة عالية  Aspergillusالديوانية بالفطريات ، اذ عزل الفطر 

( عزلة يميو  06)   %04.0سجل اعمى نسبة ظيور    A.nigerوجد ان الفطر 
( عزلة ، كما عزل الفطر  9)      %62.7وبنسبة ظيور  A.flavusالفطر 

Penecillium   ( عزلات ، وكذلك الفطر  7)    %61وكان بنسبة ظيور
Rhizopus   ( عزلات ، وأخيرا الفطر  2)   04.0بنسبة ظيورMucor     كان

 ( . 0( عزلتان فقط ) الجدول  6)    %2,7 اقل نسبة ظيور

  

 .الفطرية المعزولة والنسبة المئوية لمظيور جناسالأ(  0جدول ) 

الاجناس 
 الفطرية

 العدد                  الفواكو المجففة              

 

نسبة  
الظيور 

          % 

 

 العنب)الزبيب( المشمش التين

A.niger  2 4 6 06 04.0 

A.flavus 7 6  9 62.7 

Penecillium 0 0 0 7 61 

Rhizopus  0 0 0 2 04.0 

Mucor    6   6 2.7 

 % 011 02    المجموع
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 مستخمصات تحميلب في اليمن ( 6114لقد قام الباحثان الغالبي و شاطر ، )  
 بالسموملمكشف عن تموثيا  .T.L.C باستخدام( عينة٠٦) المجففة الثمار عينات
 عينتان مستخمص و المجفف الزبيب من عينات ٠ مستخمصات أن وجد وقد الفطرية

 تم كما ،  B1 النوع من الأفلاتوكسينات بسموم طبيعيًا مموثة والتين البمح من كل من
 إثبات يتم ولم التين المجفف من عينات ٤ فى الأوكراتوكسين سم وجود عمى التعرف

وىذه النتائج جاءت  .الدراسة تحت المختبرة العينات فى الأخرى فطريةال وجودالسموم
 منا عمييا في ىذا البحث .مطابقة مع النتائج التي حص

 

وعند الكشف عن قدرة ىذه الأنواع عمى افراز الافلاتوكسين ظير ان اغمب الفطريات 
وذلك من   PDAالمعزولة ليا  القدرة عمى انتاج الافلاتوكسين عمى الوسط الزرعي 

خلال تغير لون قواعد المستعمرات الى المون الأحمر الوردي او الأصفر البرتقالي 
 ( . 6بأستخدام محمول الامونيا ) جدول 

 ( قابمية الاجناس الفطرية عمى انتاج الافلاتوكسين . 6جدول ) 

 انتاج الافلاتوكسين  الاجناس الفطرية

A.niger            + 

A.flavus           ++ 

Penecillium            - 

Rhizopus            + 

Mucor               + 
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 المصادر  

) سعيد ، سيناء وليد و مشعل ، خولة إبراىيم . ) السموم الفطرية ومخاطرىا ( . 
 ( كمية العموم ، جامعة بغداد . 6102

 الفطرية الفمورا( . ) 6114)  محمد الرحمن عبدو شاطر  ، منصر سعيد الغالبى 
 كمية -البيولوجى قسم( .  اليمن فى الجافة الثمار لبعض المموثة الفطرية والسموم
 . صنعاء جامعة -العموم
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  المشرفاقرر 

 

 ة السميت لبعض الفطزياث المزافقتم القدريقيت)ان مشروع البحث المعنون اشهد 

 ( مدينت الديوانيت في لبعض الأغذيت المجففت

 تحت اشرافً فً قسم علوم الحٌاة /كلٌة التربٌة / جامعة القادسٌةاجري 

 الحٌاةجزء من متطلبات نٌل شهادة البكالورٌوس فً علوم وهو 
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