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 المبحث الأول



 المحاصيل الحقلية:

ٌر , الذرة الصفراء , الذرة وتضم محاصٌل الحبوب الحقلٌة منها ) القمح , الشع

 اء (البٌض

( بلؽت 3003_ 3002أن معدل المساحة المزروعة بهذه المحاصٌل لمدة ) 

 3004_  3002( دونماً فً حٌن بلؽت مساحتها فً الموسم الزراعً )406416)

( % من مجموع 0232( دونماً وتشكل )824214اذ بلػ مجموع مساحتها )  (

( دونماً 2226022المساحة الكلٌة المزروعة بالمحاصٌل الحقلٌة وشكلت حوالً ) 

( 3000_3001وكانت اقل مساحة زرعت بهذه المحاصٌل فً الموسم الزراعً )

 ة .(% من مجموع المساحة الكل030ٌ( دونماً وتمثل )40062وبلؽت )

( 3003_3002) أما الأنتاج فتباٌن من موسم لآخر اذ بلػ معدل الانتاج للمدة 

( طناً وكانت اعلى كمٌة انتاج قد سجلت فً الموسم الزراعً 330316)

(% من المجموع 3634( طناً وٌساوي ) 610010( وصلت الى)3000_3000)

موع الكلً (% من المج036( طناً ٌساوي )8802الكلً لأنتاج المحاصٌل وأن )

 (.0)لأنتاج المحاصٌل الحقلٌة 

 

 

 

 

 

_ سلامة داود حسن , الأنتاج الزراعً و د. علاء الدٌن علً , النشر والتوزٌع , الترجمة , 0

 .22, ص 0116دمشق , 
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 ومن هذه المحاصٌل هً :

  المحاصيل الصيفية :



 :_ الذرة الصفراء9

ذرة الصفراء من المحاصٌل الصٌفٌة المهمة وذلك لقٌمتها الؽذائٌة العالٌة اذ تعد ال

(% من البروتٌن 00( % و )40تحتوي على شبه من الكاربوهٌدرات تصل الى )

(% من الدهون والفٌتامٌنات , وتتمثل محصول الذرة الصفراء فً الاستعمالات 6و)

كعلؾ رئٌسً للحٌوانات وتحتوي  الؽذائٌة تدخل فً عمل السٌلاج وتكون مادة اولٌة

(% من الالٌاؾ 42( والمواد المعدنٌة وتحتوي على نسبة حوالً )Aعلى فٌتامٌن )

(% بٌنما ٌقل انتاج الذرة الصفراء اذا 4_2تكون نسبة الدهون فٌها واقعه ما بٌن )

( تكون زراعة الذرة الصفراء فً 630( او )203مازاد متوسط درجة الحرارة عن )

ات المجففه وتعتمد منطقة زٌجٌة( او ترب المستنقعة )المطٌنٌة الؽرٌنٌالترب ال

( . تأتً 3الدراسة على الري كمادة فً زراعة هذا المحصول من خلال ملحق رقم)

ناحٌة سومر بالمركز الأول بالمساحة المزروعة لمحصول الذرة الصفراء للموسم 

% من المساحة ( 3430( دونماً لتشكل )3020( ب )3002_3003الزراعً )

( دونماً لتمثل 0820المزروعة فً المحافظة تلٌها ناحٌة الدؼاره بالمركز الثانً ب )

( % لتمثل 0136( دونماً ب )0400( ثم ناحٌة آل بدٌر بالمركز الثالث ب )3033)

 ( من المساحة الكلٌة المزروعة بالذره الصفراء .031000هذه النواحً مجتمعه ) 

( دونماً وبٌن مركز 1000المتبقٌة بٌن مركز قضاء عفك ب ) وتوزعت المساحة 

( % لتكون هذه النواحً مجتمعه 332( دونماً لتمثل )300قضاء الدٌوانٌة ب )

 (% من المساحة الكلٌة المزروعة بالذره الصفراء .232ب)

( طناً وتمثل 6004اما الانتاج فكانت ناحٌة سومر بالمركز الاول اٌضاً بأنتاج بلػ )

فً المحافظة تلٌها ناحٌة آل بدٌر (% من اجمالً انتاج هذا المحصول 3232)

( % . ثم الدؼاره بالمركز الثالث 2038( طناً لتساوي )2304بالمركز الثانً ب)

( % من 4434(% لتمثل هذه النواحً مجتمعه )3036( طناً لتساوي )2304ب)

 لذره الصفراء .الانتاج الكلً ل
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 _ الذرة البيضاء8

( 20تعد من أنسب محاصٌل الأعلاؾ الرئٌسٌة تستخدم علفاً حبوبٌاً للمواشً تشكل )

% تستعمل لأنتاج العلؾ الاخضر لتؽذٌة الحٌوانات وأحٌاناً قد تكون خطره على 

 (.0)الحٌوانات لاحتوائها على بعض المواد 



( 134سٌلٌلوز وبروتٌن و) ( % 431تحتوي المادة الخضراء للذرة البٌضاء على ) 

ة الؽذائٌة للذره الصفراء لحوالً لاً عن قلة الدهون وارتفاع القٌمنشا فض% 

(10342 % )(3.) 

( هً المثلى لنمو المحصول اما درجة الدنٌا فهً 22_23تعد درجات الحراره )

.66_60( م3 والعظمى )00_4)  (م3

مرتفعه نسبٌاً اضافة الى قلة وٌوزع محصول الذرة البٌضاء فً جمٌع انواع الترب ال

خصوبة التربه مما ٌجعلها لها القدره على ان تعطً انتاجاً مقبولاً تحت ظروؾ 

الؽذائٌة تعد اكثر ملائمة بٌن انواع  ن التربة المزٌجٌة الؽنٌة بالعناصربٌئٌة قاسٌة لأ

 دونم. \(م3 6020الترب الأخرى تحتاج الذره البٌضاء الى مقنى مائً ٌصل الى )

ٌزرع المحصول فً عروتٌن العروة الربٌعٌة والعروه الخرٌفٌة الى أن الاخرى و

هً اكثر نجاح فً محافظة القادسٌة اذ تزرع فً شهرتموز وتحصد فً شهر 

تشرٌن الاول الى بداٌة شهر تشرٌن الثانً وتعد الظروؾ الطبٌعٌة لمنطقة الدراسة 

ز قضاء الحمزة المركز ٌعد مرك 2ملائمة لزراعة المحصول كما فً ملحق رقم 

الاول بالمساحة المزروعة لمحصول الذرة البٌضاء للموسم الزراعً 

( % من اجمالً 3032تشكل ب) ( دونماً 8000( وقد بلؽت )3002_3003)

( 4000المساحة المزروعة بهذا المحصول تلٌها ناحٌة الشنافٌة بالمركز الثانً ب ) 

( دونماً 6200بالمركز الثالث ب ) ( % ثم ناحٌة السدٌر 0432دونماً تشكل ) 

 ( % من اجمالً انتاج الذرة البٌضاء .0238لتساوي )

_ مجاهد اسماعٌل حمدان , زراعة انتاج الذرة البٌضاء , وزارة الزراعة , الهٌأة العامة 0

 .6,ص3000لأنتاج التعاون الزراعً ,

 .44_ ابتسام عدنان رحمن الحمٌداوي , المصدر السابق , ص3
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 :_ القمح 4

ن معامل جٌلٌة وٌعد مة الشتوٌة التً تنتمً الى العائلة النالقمح من المحاصٌل الحقلٌ

( % 0032(% من السكرٌات و )800على ) التؽذٌة المهمة وذلك لأحتوائة حبوبه



 (.0)( % احتوائه على ألٌاؾ 03من البروتٌنات و)

لذلك تدخل حبوبة فً العدٌد من الصناعات الؽذائٌة لا سٌما صناعة الاعلاؾ 

(% من البروتٌن 0231المركزة لذلك ٌعد القمح علفاً جٌداً للحٌوانات لأحتوائه على )

 (.3)كؽم كطاقة اضافٌة /( مٌكا 0310وٌولد حوالً )

فتكون درجة اما المتطلبات المناخٌة لزراعة هذا المحصول فهو ٌشمل درجة حرارة 

(م3 اما درجة الحراه العظمى فتتراوح بٌن 6ا )(م3 والدن32ٌالحراة المثلى له )

( م3 , فهو ٌحتاج الى تربة حضٌه خالٌة من الاملاح وتحدٌداً التربة 20_32)

المزٌجٌة الطٌنٌة الؽرٌنٌة الؽنٌة بالكلس والمواد العضوٌة الجٌدة الصرؾ وان تكون 

( وحاجة 032_430( بٌن) PHان ٌكون تفاعل )تربة متعادلة الحموضة اي 

دونماً , وتقل سبقاً / 2(م3024المحصول خلال موسم النمو الى الماء نحو )

للظروؾ البٌئٌة الجؽرافٌة للمنطقة ولا سٌما عناصر المناخ وخصائص التربة 

وٌكون موعد زراعته فً محافظة القادسٌة بٌن اوائل شهر تشرٌن الثانً اي 

 (3لاول وٌبدأ الحصاد فً شهر حزٌران من خلال ملحق رقم )منتصؾ كانون ا

( 42000( حوالً )3002(_3003وقد بلؽت المساحة المزروعة للقمح سنة  )

فً المحافظة البالؽة  ( % من اجمالً المساحة المزروعة للقمح0232دونماً لتشكل )

اً لتمثل ( دونم26000( دونماً تلٌها ناحٌة ؼماس بالمركز الثانً ب )0604212)

(دونماً لتساوي 60312(% ثم مركز قضاء الشامٌة بالمركز الثالث ب)00232

 (%431( دونماً لتشكل )24000( % ثم تأتً النواحً منا ناحٌة سومر ب )131)

_ نجم عبد عٌدان , اثر المناخ فً انتاج عدد من المحاصٌل الحقلٌة , رسالة ماجستٌر , كلٌة 0

 .83, ص0114الاداب , جامعة القادسٌة , 

_مجموعة من الباحثٌن , تكنلوجٌا زراعة الحنطة , وزارة الزراعة , الهٌأة العامة للارشاد 3

  .32, ص3004والتعاون الزراعً , 

8 

 

 

 (% .031( دونماً وتساوي )4000ومركز قضاء الدٌوانٌة ب)

(% تلٌها 0433(طناً لتمثل )4600ب ) ثم تاتً بعد ذلك ناحٌة نفر بالمركز الاول

( % ثم ناحٌة 0231(طناً لٌشمل )8344مركز قظاء الحمزة بالمركز الثانً ب )

 (%.0031(طناً لتشكل )4048الصلاحٌة بالمركز الثالث ب )
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 _ القطن:3

ة الاقتصادٌة تخداماً وأكثرها أهمٌة من الناحٌالٌاؾ القطن اقدم الالٌاؾ النباتٌة اس

( منه وقد استخدم الانسان الٌاؾ القطن فً 2000ٌعود زراعة القطن الى اكثر من )

ها للاستخدام تمتاز الٌاؾ القطن بجودتها وصلاحٌتصناعة ملابسه منذ اقدم الازمنه 

الؽزل والنسٌج فضلاً عن انخفاض اسعارها وقد اكتسبتها هذه فً صناعة 



الخصائص اهمٌة متمٌزة ومكنتها من التفوق على انواع الألٌاؾ الاخرى الطبٌعٌة 

 منها والصناعٌة .

وعلى الرؼم من التطورات الكبٌرة التً شهدها انتاج الالٌاؾ الصناعٌة والحرٌر 

القطن فً صناعة المنسوجات لا زالت  الصناعً فأنخفاض نسبة ما تمثله من الٌاؾ

%( من مجموع الالٌاؾ الداخلة فً الصناعات 22الٌاؾ القطن تساهم حوالً )

 (% .02النسٌجٌة بٌنما لا تزٌد نسبة مساهمة الحرٌر الصناعً على )

%( تساهم فٌها بقٌة الالٌاؾ 34%( والباقً )4كما تساهم الٌاؾ الصوؾ لحوالً )

اس العائلة الخبازٌة وهو خرى. وٌنتمً القطن الى احد اجنالاالنباتٌة والصناعٌة 

 نبات عشبً او شجٌري مهم بطبٌعته ولكنه ٌعامل فً زراعة كنبات حولً .

 معمل نسٌج القادسٌة :

( بدأ تتناقص اعداد 3004_3002لكن فً السنوات )انتج كمٌات كثٌرة من القطن 

نما بدا انتاج الاقطان مره اخرى الاقطان بسبب عوامل منها المٌاه وعوامل كثٌرة بٌ

 (3004فً سنة )

 ( طن الانتاج الكل202ًوقدر حوالً )

 دونم./( كؽم628وقدر حوالً )

 ( طن الانتاج الكلً 40( قدر حوالً )3008وفً سنة )

 دونم ./( كؽم304واٌضاً قدر حوالً )
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 :_ اشجار الفاكهة5

 أنتاج الفاكهه فً العراق ومناطقه الزراعٌة :

%( من 30ٌحتل انتاج الفاكهه دوراً هاماً فً الاقتصاد العراقً اذ ٌكون نسبة )

عدد الاشجار المثمرة فً العراق ٌبلػ  3003الدخل الزراعً وتشٌر احصائٌات 

اشجار فاكهه حسب  ( ملٌون شجره نخٌل والباق33ً( ملٌون شجره منها )030)



(% فً 62%( فً المحافظات الشمالٌة و)30المنطقة المناخٌة فٌكون حوالً منها )

 (% فً المحافظات الجنوبٌة .32المحافظات الوسطى و )

تتوقؾ زراعة اشجار الفاكهه على البرودة اللازمة لتنبٌه البراعم للنمو وانتهاء فترة 

(م 8_2ساعات البرودة الشتوٌة من ) راحتها وتعرؾ ساعات البرودة بأنها مجموع

وٌختلؾ عدد ساعات البرودة حسب النوع اللازمة لانها فترة الراحة للبراعم 

والصنؾ ثم توجد فً العراق منطقة مناخٌة حٌث متطلبات البرودة اللازمة لانها 

 فترة  الراحة لاشجار الفاكهة .

( ساعة وتقع 320_000وهذه المنطقة تكون فٌها مجموع ساعات البرودة من )

ضمن هذه المنطقة محافظة القادسٌة وتنجح فً هذه المنطقة زراعة فواكه المنطقة 

 منها ) الخوخ الاملس , الكمثري المحلٌة , واضاؾ الاجاص النباتً والرمان (

من  خفضة على نمو واثمار اشجار الفاكههثؤثر درجات الحرارة المرتفعة والمن

راعة انواع معٌنة من الفاكهة لاسباب منها شدة حٌث تحدٌد المنطقة الصالحة لز

انخفاض معدلات درجات الحرارة فً اثناء الشتاء وكذلك الانخفاض المفاجئ فً 

معدل درجات الحرارة فً اثناء الربٌع الذي ٌؤثر على الازهار والاثمار بالأضافه 

وهذا  الى الرطوبة النسبٌة فً الجو ان قلة الرطوبة الجوٌة تسبب جفاؾ الاوراق

ٌؤثر على نمو الازهار والثمار كما ان حاجة النبات للري وعدد الرٌات للنمو 

والانتاجٌة ٌتوقؾ على مقدار الرطوبة الجوٌة السائدة فجفاؾ الجو ٌساعد سرعة فقد 

الماء من الاوراق بعملٌة النتح ان قلة الرطوبة وارتفاع درجات الحرارة وزٌادة 

 رع والثمار.الافالرٌاح ٌؤدي الى توقؾ نموسرعة 
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 _ محصول الشلب ) الأرز(

ٌعد محصول الشلب من المحاصٌل الصٌفٌة المهمة اذ ٌأتً بعد محصول الحنطة من 

 حٌث الاهمٌة الؽذائٌة كونه مصدراً رئٌسٌاً للسعرات الحرارٌة .

%( بروتٌن و 03_1%( من كاربوهٌدرات و )82_42اذ تحتوي بذورة على )

 %( زٌوت .4_6)

فً صناعات متعددة منها صناعة النشأ والكحول الطبً فضلاً عن  ٌستعمل الشلب

 (.0)استعمال مخلفاته علفاً للحٌوانات او فً صناعة الورق والحرٌر الصناعً 



ٌعد محصول الشلب من المحاصٌل الصٌفٌة لذلك تتمثل الضروؾ الملائمة لزراعته 

ة المثلى لزراعته (م3 وهً درجة الحرار23_20بدرجات الحراره المرتفعة ما بٌن )

, اضافة الى ذلك ٌستهلك محصول الشلب كمٌات كبٌرة من المٌاه أذ ٌتطلب 

المحصول توفٌر مصدر متجدد من المٌاه تبقى فوق سطح التربة بِأرتفاع 

 (.3)ٌوماً( 82سم( لمدة لا تقل عن )00_2)

ة والتربة أما اجود انواع التربة التً ٌزرع فٌها المحصول هً التربة المزٌجٌة الثقٌل

( كافٌه PH7الطٌنٌة التً تمنع فقدان الماء منها , أذ تعد التربة ذات الحموضة )

 PH( 4.2_ 2.4لزراعته الأ انه ٌفضل زراعته فً التربة ذات الحموضة الخفٌفة ) 

 (.2)اذا ٌكون اكثر انتاجاً وأعلى انتاجٌة 

 

ؽذائٌة الطبعة الاولى , _ مفتاح محمد شلقم وعباس حسن شوٌلٌة , الحبوب والبقول ال0

 .000_ ص 3000منشورات جامعة سبها, سبها _ 

_ وثاب شاكر محمود , أنتاج الرز فً العراق , مجلة الزراعة الؽذائٌة العدد )ح( بؽداد , سنة 3

 .34( , ص3002)

_ علً صاحب طالب الموسوي وعبد الحسٌن مدفون ابو رحٌل _علم المناخ التطبٌقً , دار 2

 .206, ص 3000الضٌاء للطباعة , النجؾ الاشرؾ , 

00 

 

 

 

 

اذن تبدأ زراعته فً اواخر شهر وبما ان محصول الشلب من المحاصٌل الصٌفٌة 

نٌسان واوائل شهر حزٌران فهو ٌحتاج الى توفٌر الضروؾ الملائمة لزراعته 

كدرجات الحرارة المرتفعة وكمٌة المٌاه اللازمة فضلاً عن التربه ذات النسجة 

 الناعمة .

 :_ المتطلبات المناخية لمحصول الشلب

 _ المتطلبات الضوئٌة :0



ٌعد محصول الشلب من النباتات ذات النهار القصٌر وتعرض النبات لمدة إضاءة 

ساعة( ٌعمل على اطالة النمو الخضري ومدة الاضاءة  06_02تتراوح من ) 

وتختلؾ اصناؾ الشلب فً مدى  ساعة( 03, 2_1المناسبة لتزهٌر تتراوح من )

 .(0)تأثٌرها وحساسٌتها للأضاءة 

 _ متطلبات حرارٌة :3

ٌناسب نمو المحصول الطقس الحار المصحوب بالرطوبة المعتدلة فٌختلؾ محصول 

الشلب عن المحاصٌل الحقلٌة الاخرى للاستطاعة تحمل درجات الحرارة المرتفعة 

( أما درجة الحرارة الدنٌا له من 23_  20فالدرجة الحرارة المثلى له تتراوح من ) م3

( وهً اخ03_00) فض درجة ٌمكن ان ٌتحملها محصول الشلب اما أعلى درجة م3

( 24_24فتتراوح بٌن )  (.3)م3

 

 

 

_ احمد جاسم مخلؾ الدلٌمً , المناخ وأثره فً تباٌن الاستهلاك المائً للمحاصٌل الحبوب 0

, 3000الستراتٌجٌة )القمح,الرز( فً العراق , رسالة ماجستٌر , كلٌة الاداب , جامعة الانبار , 

 .33ص

_ محمد عبد السعدي , انتاج المحاصٌل الحقلٌة , مطبعة العمال المركزٌة , بؽداد, 3

 .064,ص0144

03 

 

 

 

 _ متطلبات المطرٌة )المٌاه(2

ٌنمو محصول الشلب عندما تكون التربة مشبعة بالرطوبة والماء ومؽموره كلٌاً به 

َ  اذا قلت كمٌة المٌاه فهو ٌحتاج لتوفٌر المٌاه لمدة  ٌوم  82وٌتأثر النمو كثٌراً

 (.0)وبصورة مستمرة ومتجددة اي ان لا تكون هذه المٌاه راكدة بدون تؽٌر مستمر

 _ متطلبات الرطوبة :6



%( 40_80ٌحتاج محصول الشلب الى رطوبة عالٌة فً الجو تتراوح نسبتها بٌن )

أما سبب احتٌاجه لهذه النسبة من الرطوبه هو تركٌبة الفسلجً والمورفولوجً اذ 

% وتزٌد عن 60تتوقؾ عملٌة التزهٌر فً المحصول عندما تنخفض الرطوبة دون 

12 %(3.) 

 ول للرٌاح : _ متطلبات المحص6

ٌظهر تأثٌر الرٌاح والعواصؾ الترابٌة بأعتبارها احد العوامل المتحكمة فً نجاح 

وفشل زراعة المحاصٌل فهً تؤثر فً عنصري الحرارة والمطر أذ ان زٌادة 

سرعتها تزٌد من شدة التبخر وتقلل من الرطوبة وبذلك تتطلب المحاصٌل الزراعٌة 

 (.3)المزٌد من الماء للتعوٌض

 

 

 

 

, زكً عبد العباس , محاصٌل الحبوب , دار _ عبد الحمٌد احمد ٌونس ومحفوض عبد القادر 0

 .013, ص0148الكتب للطباعة والنشر , الموصل , 

_ مجٌد محسن الانصاري , انتاج المحاصٌل الحقلٌة , طبعة الثانٌة , دار الكتب للطباعة 3

 .24, ص0110والنشر , الموصل, 

جبوري, تؽٌر المناخ واثره على انتاجٌة بعض المحاصٌل الزراعٌة فً أحمد طه شهاب ال -2

 .22, ص0114العراق , اطروحة دكتوراه , كلٌة الاداب , جامعة بؽداد , 

02 

 

  

 

 

 _التوزٌع الجؽرافً لمحصول الشلب فً محافظة القادسٌة:

تزرع انواع متعددة من الرز فً محافظة القادسٌة ومن هذه الانواع الرئٌسٌة هً 

 )العنبر, الٌاسمٌن, عباسٌة(.



اما انتاجٌة  دونم(/كؽم 100_800وان انتاجٌة العنبر المثالٌة للدونم الواحد هً )

دونم( وأنتاجٌة عباسٌة المثالٌة للدونم الواحد /كؽم 0600_0000الٌاسمٌن المثالٌة )

 (.0)دونم ( /كؽم0300 -000هً )

% من انتاج العراق الكلً وها 22الى  32وأن انتاجٌة المحافظة ٌترواح ما بٌن 

 ٌدل على المساهمة الكبٌرة للمحافظة من الانتاج الكلً للدولة .

 ع محصول الشلب )الرز ( فً محافظة القادسٌة فً ست مناطق رئٌسٌة هً:وٌزر

 _ؼماس3            _ الشامٌة0

 _ صلاحٌة6          _ المهناوٌة2

 _ الشافعٌة4            _ الشنافٌة2

وٌختلؾ قضاء الشامٌة عن باقً مناطق محافظة القادسٌة من حٌث المحاصٌل 

و المحصول السائد فً الموسم الصٌفً والحنطة الزراعٌة المزروعة فٌعد الشلب ه

فً الموسم الشتوي وبدرجة اقل محصول الشعٌر أضافة الى ذلك تزرع فً هذا 

 القضاء بعض المحاصٌل الاخرى مثل الذرة والبقولٌات وؼٌرها,

 

 

 

_ سالم عبد الحسن ) واقع القطاع الزراعً وسبل التنمٌة الزراعٌة فً محافظة القادسٌة ( 0

 .6بحث ؼٌر منشور , ص /ة حالةدراس
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 (.0)ولكن فً مساحات محدودة جداً لٌس كما هو الحال فً زراعة محصول الشلب 

دونم( /كؽم140فقد بلػ اعلى معدل للأنتاجٌة محصول الشلب فً قضاء الشامٌة )

 (.د3)( 3000_3001دونم( فً سنة )24000لمساحة المزروعة فٌها ) 



المساحة المزروعة والانتاج والانتاجٌة  (2)جدول رقم  الاتً الجدول سوؾ ٌبٌن

 (:3002_3006لمحصول الشلب فً محافظة القادسٌة للمدة )

المساحة  السنة

 دونم/المزروعة
الانتاجٌة كؽم  طن/الأنتاج 

 دونم/

3006 
3002 
3004 
3008 
3004 
3001 
3000 
3000 
3003 
3002 

002802 
020440 
020034 
024231 
000000 
63842 
42400 
48200 
000000 
026000 

41044 
84641 
001406 
008846 
44640 
26201 
82682 
41612 
81433 
44248 

8804 
214 
46632 
42033 
40633 
40434 
10334 
81633 
81433 
464 

 

*المصدر مدٌرٌة محافظة القادسٌة , قسم التخطٌط والمتابعة بٌانات ؼٌر منشورة, 

 م.3006

 

تربة قضاء الشامٌة واثرها فً انتاج _ زهراء مهدي عبد الرضا العبادي , خصائص 0

, 3000محاصٌل الحبوب الرئٌسٌة , رسالة ماجستٌر , كلٌة الآداب , جامعة القادسٌة ,

 .342ص

 .346_ زهراء مهدي عبدالرضا العبادي , المصدر نفسه, ص3
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 المحاصيل الشتوية :

 _ الشعٌر : 4



الجٌد بالنسبة للحٌوانات بالدرجة الرئٌسٌة من محاصٌل الحبوب الشتوٌة ذات النفع 

(% من مادة 41( % من البروتٌن و)0231كونه ٌستعمل علفاً لها لاحتوائه على )

 (.0)( كطاقة انتاجٌة 0310جافة وٌولد )

 الشعٌر كعلؾ للحٌوان .وٌستعمل الشعٌر كمحصول علؾ وٌقدم 

بالاضافة ٌخلط الشعٌر مع الاعلاؾ الخشنة فً اوقات فقدان العلؾ كما ٌمكن ان 

تستخدم حبوبه كأعلاؾ مركزة فً تؽذٌة الحٌوانات لا سٌما الاؼنام فهو ٌستعمل 

كعلؾ اخر من قبل الحٌوان او ٌقدم لها كعلؾ مركزة منها)حبوب( علفٌة بشرط ان 

 ن مكوناته .(% م20لا ٌزٌد عن )

وتوجد زراعته فً الاراضً  2(% م30اما درجات الحرارة المثلى لانباته هً )

الشعٌر بقوة ( وٌمتاز 8_4( بٌن )PHة ذات درجة تفاعل )المزٌجٌة الجٌدة الخصب

ه للتربة لذلك ٌزرع فً جمٌع الاراضً التً لا تنجح فٌها تحمله الملوحة وقلوٌت

 . زراعة القمح 

اء رؼم كونه ٌحمل الجفاؾ اكثر من ؼٌره من المحاصٌل الحقلٌة الا اما احتٌاجه للم

  2(م22833لدونم الواحد ٌتوزع ذلك بمعدل ) 2( م3062انه ٌتطلب ماء ٌصل الى )

 (.3)للدونم فً التربة الواحدة 

_ عبد الحمٌد احمد , زراعة الشعٌر , دائرة الزراعة , الهٌأة العامة للانتاج الزراعً , دار 0

 .00, ص0118النشر , سنة 

مناهل طالب حرٌجه و التحلٌل المكانً لانتاج المحاصٌل الحقلٌة فً محافظة القادسٌة للفتره  -3

 .006, ص 3000, رسالة ماجستٌر , كلٌة الاداب, جامعة القادسٌة , 3004_0111) 

العامة _ عمار جاسم ؼنً وخضر عباس سلمان , زراعة الشعٌر , دائرة الزراعة , الهٌأة 2

 .03, ص3000للانتاج الزراعً قسم محاصٌل الحبوب , 

04 

 

 

 

تبدأ زراعته فً منتصؾ تشرٌن الاول وحتى منتصؾ تشرٌن الثانً . تأتً ناحٌة 

الشافعٌة بالمركز الاول بالمساحة المزروعة بالشعٌر للموسم الزراعً 

( % عن المساحة 0034( دونما وتتمثل ب)28000( ب )3002_3003)



( 2400بالمركز الثالث ب) المزروعة ثم تأتً ناحٌة سومر ومركز قضاء الحمزة

( 22400(% لكل منها ثم تاتً المهناوٌة بالمركز الرابع ب )0032دونماً لتشكل )

(% فأن العوامل الجؽرافٌة الطبٌعٌة لأنتاجه فً منطقة الدراسة 134دونماً وشكلت )

 (.0متوفرة من خلال ملحق رقم )
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 المبحث الثاني

 الصناعات الغذائية في محافظة القادسية

 _صناعة كبس التمور0



 ان الصناعة الاساسٌة المتعلقة بالتمور هً صناعة الدبس 

 خصوصاً(0124كان بضع قسم كبٌر من الدبس فً المسابك )

مر والماء معاً فً قصافات )من وذلك من خلال ؼلً التمر وعصر المؽلى من الت

ٌكدس عدد منها على بعظها بصورة عمودٌة ثم تضؽط بوضع ثقالة  النخٌل( حوض

افات فٌفرغ ب العصٌر الخفٌؾ الى حوض تحت القص)او ثقل( علٌها حٌث ٌنسا

العصٌر من الحوض فً اوعٌة فخارٌة وتعرض على سطح )المدبسة( فً العراء ثم 

خمة بعد تكثٌؾ العصٌر المذكور بالدرجة المطلوبة ٌخزن الدبس فً برامٌل ض

تنقصها العناٌة التً لابد من توجٌهها لتنظٌفها النظافة المطلوبة وفٌما ٌلً وصؾ 

وٌلخص ذلك بأنه كانت توجد المدابس القدٌمة فً ألوٌة عام لصناعة الدبس القدٌمة 

 المحافظات ومنها الدٌوانٌة .

ان عملٌة اوصناعة كبس التمور تحتاج الى مجهود عظٌم ومالٌة كبٌرة عدا الخبره 

الفنٌة فأن صناعة الآلٌة الحدٌثة هً التً تكون ناجحة للتمور فً صناعة الدبس فً 

( فً الدٌوانٌة هً معمل واحد وعدد 0120العراق فان عدد المعامل الأحصاء فً )

 (.220العمال عاملٌن أجره العمل فلساً ٌومٌاً اي )

 (420التمور المستهلكة كل ٌوم عمل كٌلو)

 (482ل و كٌلو )الدبس الناتج كل ٌوم عم

 

 

 ( 012-1-34( وبتارٌخ )0204كتاب جمعٌة التمور )
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 _ صناعة الدبس الحديثة:8

تتولى شركة صناعات التمور المحدودة الٌوم صناعة الدبس وهً تقوم بصبؽة وفق 

احدث الطرق المستعملة فً صناعة الدبس وبالطرق الألٌة وشركة صناعات التمور 



دٌنار( تساهم فٌه 0003000ركة تم تأسٌسها منذ بضع سنوات ورأسمالها )هً ش

 %( من الأسهم. 30والمعرؾ الصناعً بنسبة )العراقٌة  جمعٌة التمور

وقد تمكنت الشركات من أنتاج اجود الانواع من الدبس العراقً وهو النوع الذي 

 (.AA( و)Aٌطلق علٌه )

ان اسعارالدبس العراقً من انتاج شركة صناعات التمور تتنافس اسعار العسل 

 الذهبً وعصٌر قصب السكر ) دبس السكر(

( ان نسبة محتوٌاته الجامدة ) درجة التكثٌؾ( AAان مٌزات دبس التمور )وٌمكن بٌ

 %(44%( )44%( وان محتوٌات السكر فٌه هً )82%_42هً )

اما التمور المستهلكة فً صناعة الدبس هذه فهً تمور الزهدي ٌمتاز دبس التمر 

على الدبس المستخرج من حثالات السكر المصنوع من قصب السكر والبنجر كما 

ٌمتاز اٌضاً على العسل بسبب المواد الؽذائٌة الموجودة فً التمر والتً تفتقر الٌها 

 وحتى العسل نفسه .المواد التً ٌصنع منها السكر 

ان دبس التمر ٌصلح للاستعمال كمادة  ؼذائٌة مع الزبدة وأضافة الدبس الٌه بمثابة 

 الزبدة والمربى كما ٌصلح استخدامه فً صنع الحلوٌات .

ن القول بأن صناعة الدبس فً العراق تحتل المرتبة الاولى فً استخراج ٌمك

 (.0)منتوجات ثانوٌة من التمور 

 

 

 .0141_ مشكلات التمور العراقٌة , المجلد الخامس للمحلٌة الجؽرافٌة العراقٌة لسنة 0
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 _ صناعة الخبز والصمون : 4

الخبز هو المادة الؽذائٌة الضرورٌة واللازمة لتؽذٌة الانسان اذ ٌتناولها مختلؾ 

الطبقات الاجتماعٌة فً كافة الوجبات الؽذائٌة وتتم فً بعض المخابز البسٌطة 

لتوفٌر المتطلبات الٌومٌة من الخبز الى صناعة فنٌة متطورة ٌؤدي العلم فٌها دوراً 

الها الى المستهلك بأنواع واشكال مختلفة ومرؼوبة رئٌسٌاً فً تهذٌب منتجاتها وأٌص

 (.0)فً الوقت نفسه 

تتوزع المخابز والافران بصورة عامة فً المدن المزدحمة والمناطق ذات الكثافة  

السكانٌة العالٌة اضافة الى انتشارها فً بعض الاحٌاء السكنٌة وكان فً محافظة 

( , 34عاملاً أنظرالى جدول )( 322( مخبز وفرناً ٌشؽل فٌها )10القادسٌة )

( مخبزاً 32( منها )22ظة فً مدٌنة الدٌوانٌة )توزعت على اقضٌة ونواحً المحاف

 فً منطقة السوق.

 ومثال ٌقال على ناحٌتً الشافعٌة والدؼاره . اما ناحٌة السنٌة فقد كان فٌها مخبزان

% ظهر فً  3232( مخبزاً او فرناً اي نسبة 30اما قضاء الشامٌة فقد كان فٌه )

( مخبز توزعت ما بٌن الصوب الصؽٌر والكبٌر الذي كان 06مدٌنة الشامٌة )

 نصٌب الصوب ؼماس.

 فً حٌن حظٌت ناحٌتً الصلاحٌة والمهناوٌة بمخبزٌن على التوالً .

( 4% توزعت بواقع )0834( مخبزاً وفرناً بنسبة 04وفً قضاء الحمزة ظهر )

( مخبزاً قبل صوب 2الشنافٌة فقد ظهر فٌها ) مخابز فً مدٌنة الحمزة _ اما ناحٌة

 ( مخابز بٌنما ضم الخسؾ مخبزٌن فقط.2السراي )

( مخابز 4اما ناحٌة السدٌر فقد احتوت على ثلاثة مخابز فقط فً مدٌنة عفك)

 الافران تتواجد حٌث مراكز المدن الحضرٌة.
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 (2رقم )جدول 

التوزٌع الجؽرافً للمخابز والافران والعاملٌن فٌها فً محافظة القادسٌة عام 

(3000.) 

 

الوحدة 
 الادارٌة

عدد المخابز 
 والافران

النسبة المئوٌة 
من المجموع 

 الكلً

النسبة المئوٌة  عدد العاملٌن
من المجموع 

 الكلً

 6033 008 6234 60 الدٌوانٌة 

 3034 23 3232 30 الشامٌة

 0136 61 0834 04 الحمزة 

 0234 22 0232 03 عفك

 000 322 000 10 المحافظة

 

المصدر: الدراسة المٌدانٌة للمخابز والافران فً محافظة القادسٌة بتارٌخ 

02/03/3000. 
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 _ صناعة الخل والطرشً :6

وهً من الصناعات الؽذائٌة القدٌمة التً تقوم فً بعض البٌوت والمنازل لبعض 

العوائل ولا زال الكثٌر من الناس ٌضعون بأنفسهم بأسالٌب بدائٌة ولا ٌكاد ٌخلو من 

نسبه فً العراق اذ ٌحضر الطرشً من انواع عدٌدة من الخضروات والفواكه التً 

بأختلاؾ الموسم ففً الشتاء وتم تحضٌره من الخضروات الشتوٌة كالشلؽم تختلؾ 

والشونذر والجز والقرنابٌط واللهانه أما فصل الصٌؾ فٌحضر من الفواكه الصٌفٌة 

ٌتون والباذنجان وٌمكن الاشاره الا ان هذه الصناعات تتوزع كالخٌار والتفاح والز

المناطق المزدحمة بالسٌر والحركة فً المناطق ذات الكثافة السكانٌة العالٌة و

المرورٌة ,وقد حضٌت محافظة القادسٌة ٌعد من معامل الخل والطرشً توزعت 

( عاملاً , حٌث ظهرت 60( معملاً ٌعمل فٌها )06بٌن الاقضٌة والنواحً بلؽت )

( معامل فً الحً 6( معامل توزعت على المدنٌة منها )8فً مدٌنة الدٌوانٌة )

 .الصناعً 

 الدؼارة اقتصرت على معمل واحد فقط .ناحٌة 

 % تركزت فً الشامٌة .0632( معملٌن اي نسبة 3فً حٌن ضم قضاء الشامٌة )

% فً مدٌنة الحمزة بٌنما اقتصر 3036( معامل بنسبة 2اما قضاء الحمزة فٌه )

 % فً مدٌنة عفك .830قضاء عفك على معمل واحد فقط بنسبة 

 

 

 

 

 

 

 

32 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ( ٌوضح صناعة الخل والطرشً فً محافظة القادسٌة 4رقم )جدول 

 

الوحدة 
 الادارٌة

النسبة المئوٌة  عدد المعامل
من المجموع 

 الكلً

النسبة المئوٌة  عدد العاملٌن
من المجموع 

 الكلً

 2432 36 2833 4 الدٌوانٌة

 2830 8 0632 3 الشامٌة

 0830 8 3032 2 الحمزة 

 832 2 830 0 عفك

 000 60 000 06 المحافظة

 



المصدر: الدراسة المٌدانٌة لمعامل الخل والطرشً فً محافظة القادسٌة بتارٌخ 

38/03/3000. 
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 المبحث الثالث

 تحليل التوزيع المكاني للصناعات الغذائية

 تحلٌل نسبة الصناعات الؽذائٌة وتوزٌعها الجؽرافً 

, والالبان ,  من الصناعات تمثلت بصناعة المخابزتتألؾ الصناعات الؽذائٌة من مجموعة 

وتعلٌب وحفظ الفواكه والخضر , وتعلٌب وحفظ الاسماك والقشرٌات , وصناعة الدهون , 

وطحن الحبوب منتجات المخابز والمعجنات ,والسكر وتكرٌره , والكاكاو, والشٌكولاته , وتنقٌة 

 ادٌة الملح , وصناعة الاؼذٌة الجاهزة وصناعة التبػ حسب التصنٌؾ الدولً للفعالٌات الاقتص

Internat lonal tandadrd class if ication ofauecon omic Aetivities  

 (.0)( isicوٌرمز له )

 _ صناعة طحن الحبوب :0



وهً من الصناعات الؽذائٌة المهمة بسبب اهمٌتها فً توفٌر رؼٌؾ الخبز ولكونها مصدراً مهماً 

حن والجرش وهٌث الرز )تبٌض للسعرات الحرارٌة والبروتٌن تقوم هذه الصناعة بعملٌة الط

 (.0)الرز ( معتمدة على المواد الاولٌة ) القمح والرز( 

فً منطقة الحً الصناعً وقد توطنت فً محافظة القادسٌة ثلاثة معامل كبٌرة لطحن الحبوب 

( وٌرأسماله 0141( وبدأ الانتاج )0144الحدٌثه تعود ملكٌتها للقطاع الخاص  اسس عام )

 8/طن0348تاج ( اي أنها تقوم بأن3600الكمٌة المنتجة من الطحٌن هً )( كانت 012000)
(3.) 

, 0140_ سمٌرة كاظم الشماع , مناطق الصناعة فً العراق المؤسسة اٌؾ للطباعة والتصوٌر, بٌروت , 0

 .010ص

طن من الحبوب  2000ان نجد % شوائب ؼٌر 032% نخاله و  0632% طحٌن فأن 42*وبما ان 

 ن الطحٌن .طن م 3600ٌعطً

 \حسب المعادلة التالٌه : انتاجٌة المعمل= كمٌة الناتج _ وبأستخدام الطرٌقة المباشرة لمعرفة انتاجٌة المعمل 3

 وحدات وقت العمل

 .320, ص0188, دار الحرٌة للطباعه , بؽداد,  3راجع عبد الحسٌن زٌنً , الاحصاء الصناعً , ط
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( 3320)   تنتج  ( طن اي انها2600من الطحٌن هً ) بٌنما كانت الكمٌة المنتجة

 (.0)ساعة /طن

 (8رقم )جدول 

اسم 
 المطحنه

تارٌخ 
 التاسٌس

تارٌخ 
 الانتاج

الاسمال 
 المعمل

عدد 
 العاملٌن

الصناعة 
الٌومٌة 
طن 
 حبوب

اٌام 
العمل 
الشهري 
 بالكٌس

الحبوب 
المطلوبة 
شهرٌن 
 بالطن

الانتاج 
الشهري 

طن 
 طحٌن

/0/4 00/00/0144 مطحنة رجا
0141 

012000 22 12 38/
0200 

2000 3600 

مطحنة 
 المشرق

06/1/0110 2/6/
0112 

6306030
00 

20 020 38/
3000 

6000 2600 

مطحنة 
 الاعرجً

0/2/0114 06/0/
3000 

338000
000 

22 82 30/
0400 

3000 0800 

 



 فً محافظة القادسٌة استمارات وجداول متفرقة .المصدر: فرع الشركة العامة لتصنٌع الحبوب 

 

 

 

 

 

 

 

 

 .320_ عبد الحسٌن زٌنً , المصدر السابق , ص0
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