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 Abstractالخلاصة 

 Lactobacillus  الحمضية العصيات اللبنية هدفت هذه الدراسة لتحديد الفعالية المضادة لبكتيريا

acidophilus حيث تم . المعزولة من عينات الزبادي واللبن التجاري أتجاه بعض العزلات البكتيرية المرضية

 (MRS)عزل العصيات اللبنية المنتجة للبكتريوسين من خلال زرع العينات على  الوسط الزرعي الأنتقائي 

De Man, Rogosa and Sharpe agar  ثم أجراء التشخيص لهذه البكتريا من خلال الفحوصات

 . المظهرية والكيموحيوية 

تحديد الفعالية المضادة لبكتيريا العصيات اللبنية الحمضية بعد أستخلاص البكتريوسين على بعض  تم

  Escherchia coli ,Proteus mirabilis ,Salmonella typhi, Serratiaالعزلات البكتيرية المرضية 

marscens, Pseudomonas aeruginosa, ,Staphylococcus aureus  

Streptococcus pyogenes , Leuconostoc mesenteroides ) باستخدام طريقة الأنتشار

 . Well diffusion methodفي الحفر  

زلات أظهرت نتائج الدراسة  الحالية أن بكتريا العصيات اللبنية الحمضية كانت نشطة ضد جميع الع

، وتشير النتائج إلى أن هذه البكتريا يمكن أن تكون (100%)بنسبة حيث ثبطت النمو البكتيرية  المختارة

  .مفيدة لإنتاج العوامل المضادة للبكتيريا
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 Chapter Oneالفصل الأول  

 Introductionالمقدمة  .1

 نية المحبة للحمضالعصوية اللب أو العصية اللبنية الحمضية أو اللاكتوباسيلس أسيدوفيلس

لمحبة للأحماض  نوع من أنواع البكتيريا ا اللبن بكتيرياومعناها ( Lactobacillus acidophilus)وباللاتينية

كما توجد بشكل  اللحووم  تتواجد  هذه البكتريا في الكثير من البيئات المغذية مثل الحليب للإنسان النافعة

 (.Osman and Abdullah,2010 (المهبل ، والفم ، والجهاز الهضمي طبيعي في الإنسان والحيوان في

وبيروكسيد الهيدروجين  حمض اللاكتيك و تحويلها إلى اتالسكري تقوم هذه البكتريا بتخمير

المركب، وكذلك مواد مضادة للجراثيم تثبط أو تقتل الكائنات المجهرية الدقيقة ( ب)وفيتامين  وانزيمات 

لى خفض ع طريات، كما يساعدكما أن لهذا الحمض خصائص تضاد الف. الضارة بالإنسان

 Fijan and ) .في الدم ويساعد على عملية الهضم وينشط امتصاص المواد الغذائية الكوليسترول مستوى

Sabina,2014)    

عصيات غير متحركة  غير مكونة للسبورات وموجة لصبغة  Lactobacillus acidophilusبكتريا 

، (0.5أقل من الرقم الهيدروجيني ( منخفضة نوعا ما الحموضةدرجة  تنمو الاسيدوفيلس بسرعة فيكرام  

 ,.Ananon et al) وغير قادرة على أنتاج الكاتليز  درجة مئوية 73وتبلغ درجة الحرارة المثلى للنمو حوالي 

(2007 . 

لها خصائص بروبيوتيك وتستخدم هذه السلالات مع  Lactobacillus acidophilusسلالات من 

هناك حليب  .الجبن و بعض أنواع الزبادي تجاريا في العديد من منتجات الألبان أشهرهابكتيريا أخرى 

https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A8%D9%83%D8%AA%D9%8A%D8%B1%D9%8A%D8%A7
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%A8%D9%86
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%A8%D9%86
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A5%D9%86%D8%B3%D8%A7%D9%86
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A5%D9%86%D8%B3%D8%A7%D9%86
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%84%D8%AC%D9%87%D8%A7%D8%B2_%D8%A7%D9%84%D9%87%D8%B6%D9%85%D9%8A
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%84%D8%AC%D9%87%D8%A7%D8%B2_%D8%A7%D9%84%D9%87%D8%B6%D9%85%D9%8A
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%84%D9%81%D9%85
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%84%D9%81%D9%85
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%84%D9%85%D9%87%D8%A8%D9%84
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%84%D9%85%D9%87%D8%A8%D9%84
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%84%D8%B3%D9%83%D8%B1%D9%8A%D8%A7%D8%AA
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%84%D8%B3%D9%83%D8%B1%D9%8A%D8%A7%D8%AA
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AD%D9%85%D8%B6_%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%A7%D9%83%D8%AA%D9%8A%D9%83
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AD%D9%85%D8%B6_%D8%A7%D9%84%D9%84%D8%A7%D9%83%D8%AA%D9%8A%D9%83
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D9%88%D9%82_%D8%A3%D9%83%D8%B3%D9%8A%D8%AF_%D8%A7%D9%84%D9%87%D9%8A%D8%AF%D8%B1%D9%88%D8%AC%D9%8A%D9%86
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D9%88%D9%82_%D8%A3%D9%83%D8%B3%D9%8A%D8%AF_%D8%A7%D9%84%D9%87%D9%8A%D8%AF%D8%B1%D9%88%D8%AC%D9%8A%D9%86
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%81%D9%88%D9%82_%D8%A3%D9%83%D8%B3%D9%8A%D8%AF_%D8%A7%D9%84%D9%87%D9%8A%D8%AF%D8%B1%D9%88%D8%AC%D9%8A%D9%86
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%84%D9%83%D9%88%D9%84%D9%8A%D8%B3%D8%AA%D8%B1%D9%88%D9%84
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%84%D9%83%D9%88%D9%84%D9%8A%D8%B3%D8%AA%D8%B1%D9%88%D9%84
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AF%D8%B1%D8%AC%D8%A9_%D8%A7%D9%84%D8%AD%D9%85%D9%88%D8%B6%D8%A9
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%AF%D8%B1%D8%AC%D8%A9_%D8%A7%D9%84%D8%AD%D9%85%D9%88%D8%B6%D8%A9
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%B1%D9%88%D8%A8
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%B1%D9%88%D8%A8
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%84%D8%AC%D8%A8%D9%86
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D8%A7%D9%84%D8%AC%D8%A8%D9%86
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سكر الحليب،  أو اللاكتوز يتم استهلاكه من قبل الأفراد الذين يعانون من صعوبة هضم اسيدوفيلس الحلو

 )لأمعاء في ا( سكر الحليب)والذي يحدث بسبب إنزيمات اللاكتيز التي لا يمكنها أن تكسر اللاكتوز 

.(Tserovskka, 2002  and Ljungh and Wadström, 2006 

في الوقت الراهن، فإن أحد المشاكل هو مقاومة مضادات الميكروبات الناجمة عن الاستخدام 

وعلى الرغم من أن المزايا الأقتصادية والصحية لأستخدام المضادات الحيوية . العشوائي للمضادات الحيوية

 استخدام المضادات الحيوية ومنع العدوى البكتيرية والفطريات على السواء مشكلة تطوير فقد أدت الزيادة في

 لاتسببلذلك وجدت ضرورة البحث عن عوامل  بديلة . مقاومة المضادات الحيوية البكتيرية مع مرور الوقت

نية هي النوع العصيات اللب. أي آثار ضارة من هذه العوامل البكتريوسين من أنواع بكتريا حامض اللبن 

الرئيسي من بكتيريا حمض اللاكتيك، التي ثبت أنها تعمل كمواد حافظة فضلا عن عامل بروبيوتيك 

(Kumar et al., 2014 .) البروبيوتيك هي المنتجات المستخدمة والمكملات الغذائية لتعزيز نمو وصحة

الهضم، معززة مناعية، وفي وقد تبين أنها مهمة في مكافحة الأمراض، كمساعدات . البشر والحيوانات

 Chantharasophon et)استكمال أو استبدال استخدام مركبات مضاده للميكروبات في مجال الصحة 

al., 2011 .) حيث تبين أن بكترياLactobacillus acidophilus  من خلال دراسة تأثيرها على العزلات

ة مثل بيروكسيد الهيدروجين والبكتريوسينات المرضية بواسطة عوامل الألتصاق ومنتجاتها الأيضية الثانوي

تعمل على كبح العدوى البكتيرية حيث أنها تعمل على التقليل من الأصابات البكتيرية في المسالك البولية 

 . والأمعاء وفي المهبل

الامكانيات  هذهان للبكتريا الممرضة لها عدة امكانيات جعلتها قادرة على احداث الامراضية من 

ام  وكذلك الالتصاق على الاغشية لخلايا المضيف وانتاجيتها هللمحفظة التي تعيق عملية الالت امتلاكها

https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%84%D8%A7%D9%83%D8%AA%D9%88%D8%B2
https://ar.wikipedia.org/wiki/%D9%84%D8%A7%D9%83%D8%AA%D9%88%D8%B2
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عند توافر  للإنسانللسموم أي امتلاكها لعوامل الضراوة وكذلك قدرتها على النمو داخل الجهاز الهضمي 

وتسبب  مختلفة اءضلأعل و لبكتريا الممرضة لها القدرة على الوصاالظروف التي تساعدها على ذلك و 

 .(Trachoo and Boudreax, 2006)الاصابة لها 

يحتوي على  هة كونيالمرض البكتريانمو  تثبيطكتوباسلس  على للا بكتريا  احول قدرة راشح  والآراء

بمستقبلات خاصة تتواجد على الاغشية  هريوسين ذات الفعالية القاتلة او المثبطة من خلال ارتباطيالبكت

ذات الشحنة  يوناتيمكن السيطرة علية للأ ة وهذا الارتباط  يقود الى تدفق لايالمرض ريابكتالبلازمية لل

حماض الامينية ومحصلة هذا التدفق يؤدي الى انفجار الاغشية الخلوية  وبالتالي يؤدي الموجبة وتدفق للأ

 Mishra and Lambert, 1996; Ogawa et al.,2001; Hamelton)الى الموت للخلايا الممرضة 

and Muller, 2004) التثبيط يعود الى كون الراشح ذات طبيعة بروتينية لذلك يقوم بالتثبيط  او

(Sookkhee et al.,2001) 

البكتريا يحتوي على مواد تثبيطية  مثل  هلاكتوباسلس يعود كون راشح هذالكذلك الدور التثبيطي لبكتريا       

ضان تكون من خلال الاعاقة والاختراق حيث تكون الاعاقة كتيك والخليك حيث الية هذان الحاملاحامض ال

 .(Gan et al.,2002)لانتقال المواد الغذائية والاختراق يكون للاغشية الخلوية 

  The aim of the study  الهدف من الدراسة

 Lactobacillus  اللبنية الحمضية اتالعصيالنشاط المضاد لبكتيريا  لتحديدأجريت هذه الدراسة 
acidophilus على بعض العزلات البكتيرية المرضية. 
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   Chapter Twoالفصل الثاني 

 :وطرائق العمل  لمواد ا.2

 المواد1 ..2

 : الأوساط المستخدمة. 1 .122

 الأوساط  الزرعية المستخدمة( 1 – 2)جدول 

 الغرض من استخدامه أسم الوسط

1 .MRS agar   لتنمية وعزل بكتيرياLactobacillus acidophilus 

2 .MRS Broth  لتنشيط بكتيرياLactobacillus acidophilus  

7 .Muller – Hinton - agar  ين   ضد البكتيريا سلاختبار فعالية البكتريو ) هذا الوسط يستخدم
 .المرضية

4 .Nutrent broth لتنشيط البكتيريا. 
 يستخدم لحفظ  (م̊ -20)كليسيرول بدرجة % 10وعند تدعيمه بـــ 

 .العزلات 
 

 :الأجهزة والمعدات المستخدمة. 2..21

 المستخدمة الأجهزة والمعدات( 2 – 2)جدول 

 الشركة المصنعة أسم الجهاز
 Electric Oven Eriotti ( Italy )فرن كهربائي . 1

 Incubator Gallen Kaamp ( England )حاضنة . 2

 Refrigerateor Concord          ( Lebanon ) ثلاجة. 7
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 Sensitive Electronicميزان الكتروني حساس . 4
Balance 

Gallen Kaamp ( England ) 

 Disposable Petri Dishes  Al- Hani (USA)أطباق بلاستيكية . 0

 Slides and  شرائح زجاجية وغطاء الشريحة. 6
cover slides 

Supere star             (India) 

 Conical Flasks BBL / USAدورق مخروطي . 3

8 .Autoclave Gallen Kaamp ( England ) 

 Laminar Flow Cabint ( South Korea ) (Labtech)كابينة الزرع المجهري . 9

15 .Anaerobic Jar  Gallen Kaamp ( England ) 

 Whatmann Filter Paper Guangdong, Chinaورق ترشيح . 11

 

 :المواد المستخدمة .22122

 المستخدمة المواد( 2 – 2)جدول 

 أسم المادة ت
 لتخفيف الزبادي/          ماء مقطر             1
2 Glycerol                      / يوضع مع وسطNutreint broth  لحفظ البكتيريا لحين

 الاستخدام
 .لإجراء اختبار الكاتاليز/         بيروكسيد الهيدروجين            2
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    قة العملطري.222

 :تحضير الأوساط الغذائية : أولاا 

 . حسب تعليمات الشركة المنتجة تم تحضير الأوساط الغذائية الجاهزة 

 .1Lلمقدار  MRS agarطريقة تحضير وسط الـــــ 

 الوزن المادة
1 .Dextrose 20.0 gm 
2 .Peptone 10.0 gm 
7 .Beef Extract 10.0 gm 
4 .Yeast Extract 5.0 gm 
0 .Sodium Acetate 5.0 gm 
6 .Dipotassium Phosphate  2.0 gm 
3 .Ammonium Citrate 2.0 gm 
8 .Tween 80 1.0 gm 
9 .Magnesium Sulfate 0.1 gm 

15 .Manganese Sulfate 0.05 gm 
11 .Agar 15.0 gm 

 

ع في دورق ذات فوهه مل ماء مقطر وتوض 1555تمزج هذه المقادير من المواد معاً ويضاف لها     
  (.Deman and Rogosa, 1960)   لمدة ساعة كاملة  Autoclaveمحكمة ويوضع في جهاز 

 . Agarلكن لا تضاف مادة الــــ   MRS agarنتبع طريقة تحضير  MRS Brothأما طريقة تحضير الـــ 
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                                                                             :التعقيم : ثانياا 

 121الأوساط الزرعية والمحاليل عند درجة  تستخدم هذه الطريقة لتعقيم:  Autoclavingالتعقيم الرطب . 1
 .مْ ولمدة ساعة

مْ لمدة ساعتين  185استخدام الفرن الكهربائي عند درجة حرارة : Dry Sterilizationالتعقيم الجاف . 2
 .الزجاجيات وهذه الطريقة تستخدم لتعقيم

 :جمع العينات: ثالثاا 

وجلبت إلى من حالات مرضية مختلفة من مستشفى الولادة والأطفال في الديوانية  العيناتتم جمع       
فحوصات التشخيص الخاصة بكل عزلة حيث حصلت عليها جاهزة من مختبر  المختبر ثم خضعت 

 .المستشفى بعد حصول فحوصات التشخيص عليها

 :العيناتزرع : رابعاا 

إذ  MacConkey agarو   Blood agarالزرعية  طاوسالأعلى  في مختبر المستشفى لقد تم زرع العينات

على الوسط الزرعي بالقرب من نار  Loopتخطيط العينة المأخوذة من الشخص المصاب بواسطة   تم

مْ ويراقب النمو  73 ساعة بدرجة حرارة 24مصباح بنزن ويحضن الطبق الملقح بالعينة في الحاضنة لمدة 

(Collee et al., 1996.)فقد تم زرعها على وسط  التجاري  أما عينات الزبادي واللبنMRS agar  لعزل

مل ماء مقطر مع  9تم ذلك بإجراء التخفيف للزبادي بوضع حيث    Lactobacillus acidophilusبكتريا 

، ثم أخذت        Vortexول بواسطة جهاز الرج معقم ويمزج المحل Plain Tubeمل من الزبادي التجاري في  1

وحضنت  MRS agarعلى الوسط الزرعي  تخطط و Swabمسحة من المحلول المخفف بواسطة 

 ,Deman and Rogosa)مْ  ساعة 48لمدة   مْ  73بدرجة  (Anaerobic Jar)بأستخدام  الأطباق لاهوائيا

1960.) 
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 تشخيص العزلات البكتيرية : خامساا 

والخصائص المجهرية والمزرعية    خصائص المستعمرات المظهرية:لعزلات من خلال تم تشخيص ا
 . ختبروالاختبارات الكيموحيوية  في مختبر المستشفى من قبل المختصين بالم

                                      :حفظ العينات : سادساا 

لحفظ العزلات   -cº 25عند درجة  Glycerol% 10مدعم بـــــ  Nutrient brothاستخدام وسط      
  (.Collee et. al., 1996)لحين الاستخدام  البكتيرية

اختبار الكاتاليز               : سابعاا   

تم وضع كمية من مزرعة البكتيريا المراد اختبارها بواسطة ناقل زرعي معقم على شريحة زجاجية نظيفة       

ظهور الفقاعات الغازية دلالة % 75ن بيروكسيد الهيدروجين ثم وضعت قطرة م. بالقرب من مصباح بنزن

 (.Baron et al., 1994)على النتيجة الموجبة للاختبار 

                                                                  استخلاص البكتريوسين : ͛ثامنا

ثم حضنت عند درجة حرارة   Lactobacillus acidophilusببكتريا  MRS – Brothتم تلقيح وسط الـــــ 

وبعدها تم الحصول على محلول خالي من الخلايا  Anaerobic Jarساعة باستخدام  48مْ لمدة  73

مْ تبعت بترشيح  45دقيقة تحت درجة حرارة  12لمدة   g 12555باستخدام جهاز الطرد المركزي عند 

مْ لمدة  4دها حضن الراشح في الثلاجة بدرجة ، وبع  Whatmannالمحلول من خلال ورقة ترشيح من نوع 

 .ساعة 24

 



9 
 

     Chapter Three الفصل الثالث   

       Results النتائج   . 3 

  Lactobacillusالحمضية  اللبنية العصياتأن   الكيموحيوية والفحوصات التشخيص خلالمن  تبين     

acidophilus  استهلاك  اربختا وفي. ومتحركة غرام لصبغة وموجبة الشكل عصوية كانت المعزولة

 من %100 والاستفادة والمالتوز والسكروز  والمانيتول ه الفواك سكر استهلكت العزلات ان تبين السكريات

 درجة عند تنمو العزلات جميع أن تبن الحرارة لدرجة بالنسبة أما .اللبن سكر و لوكوزكال و اللاكتوز سكر

 .مئوية درجة 37 حرارة

 ͛مباشرتا Lactobacillus acidophilus  لبكتريا رييبكتالعالق ال  وضع عندنتائج الدراسة  أظهرت

 (مثل ةيالمرض ةرييكتعزلات الببال لقحالم Muller Hinton Agar الزرعي الوسط على الموجودة الحفر في

Escherchia coli ,Proteus mirabilis ,Salmonella typhi, Serratia marscens, 

Pseudomonas aeruginosa, ,Staphylococcus aureus Streptococcus pyogenes , 

Leuconostoc mesenteroides)  7)الى  1(-7) من الشكلمبين في كما و  بالتثبيط قيامها يلاحظ لم-

8 ).  

 
 E.coliفي وسط ملقح ببكتريا  Lactobacillus acidophilusعالق بكتيري لبكتريا ( 1-2)شكل   
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 Proteusافي وسط ملقح ببكتري Lactobacillus acidophilusعالق بكتيري لبكتريا ( 2-2)شكل   

mirabilis 

 
في وسط ملقح  Lactobacillus acidophilusعالق بكتيري لبكتريا ( 2-2)شكل   

   Salmonella typhiاببكتري

 

  

 

 

 

 ببكتريا في وسط ملقح Lactobacillus acidophilusعالق بكتيري لبكتريا ( 4-2)شكل          
Serratia marscens 
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 ببكتريا في وسط ملقح Lactobacillus acidophilusعالق بكتيري لبكتريا ( 5-2)شكل          

Streptococcus pyogenes 

 

 ببكتريا في وسط ملقح Lactobacillus acidophilusعالق بكتيري لبكتريا ( 6-2)شكل
Pseudomonas aeruginosa   

 

  ببكتريا في وسط ملقح Lactobacillus acidophilusعالق بكتيري لبكتريا ( 7-2)لشك
Staphylococus aureus  
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  ببكتريا في وسط ملقح Lactobacillus acidophilusعالق بكتيري لبكتريا ( 8-2)شكل
Leuconostic mesenteroides 

 

 Lactobacillus acidophilusبكتريا  من Bacteriocin البكتريوسين راشح ستخلاصا عند اما

يظهر أي  حيث لم %100 التثبيط ةنسب كانت ةيالمرض بالبكتريا عليها المخطط للأوساط الحفر في هوضعو 

 (.16-7)الى ( 9-7)من  شكال التاليةفي الأمبين كما نمو و 

 

 

 

 

  بكتريافي وسط ملقح ب Lactobacillus acidophilusبكتريا ل البكتريوسين  راشح( 9-2)شكل   
E.coli 
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  في وسط ملقح ببكتريا Lactobacillus acidophilusبكتريا ل البكتريوسينراشح ( 11-2)شكل   

Proteus mirabilis 

 
في وسط ملقح  Lactobacillus acidophilusبكتريا ل البكتريوسين راشح( 11-2)شكل   

 Salmonella typhi  ببكتريا

  

في وسط ملقح  Lactobacillus acidophilusبكتريا ل البكتريوسين راشح( 12-2)شكل
 Serratia marscens  ببكتريا
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في وسط ملقح  Lactobacillus acidophilusبكتريا ل البكتريوسين راشح( 12-2)شكل

  Streptococcus pyogenes  ببكتريا

 
  بكتريافي وسط ملقح ب Lactobacillus acidophilusبكتريا ل البكتريوسين راشح( 11-2)شكل

Pseudomonas aeruginosa 

 

  في وسط ملقح ببكتريا Lactobacillus acidophilusبكتريا ل البكتريوسن راشح( 15-2)شكل
Staphylococcus aureus 
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  في وسط ملقح ببكتريا Lactobacillus acidophilusبكتريا ل البكتريوسينراشح ( 11-2)شكل
Leuconostic mesenteroides 
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 Chapter Fourلفصل الرابع ا

 Discussion المناقشة 4.

البكتريوسين   Lactobacillus acidophilusبكتريا  قدرة راشح  تبين نتائج الدراسة الحالية  من  

(Bacteriocin ) المختارة في هذه الدراسة ةيالمرض العزلات البكتيريةنمو  تثبيطعلى(, Escherchia coli 

,Proteus mirabilis ,Salmonella typhi, Serratia marscens, Pseudomonas aeruginosa 

mesenteroides, ,Staphylococcus aureus Streptococcus pyogenes , Leconostoc) 

بمستقبلات  هارتباطيعود الى أمكانية  ريوسينيبكتأن سبب الفعالية المثبطة أو القاتلة لل%( .155)بنسبة

يمكن السيطرة علية  ة وهذا الارتباط  يقود الى تدفق لايالمرض بكتريالازمية للخاصة تتواجد على الاغشية الب

حماض الامينية ومحصلة هذا التدفق يؤدي الى انفجار الاغشية ذات الشحنة الموجبة وتدفق للأ يوناتللأ

 Mishra and Lambert, 1996; Ogawa et)ة يلخلايا المرضاالخلوية  وبالتالي يؤدي الى موت 

al.,2001; Hamelton and Muller, 2004) يعود الى كون الراشح ذات طبيعة بروتينية لذلك  ربما وأ

 .(Sookkhee et al.,2001)يقوم بالتثبيط 

يحتوي على مواد تثبيطية  مثل حامض  Lactobacillus acidophilusبكتريا  كذلك كون راشح 

لاعاقة والاختراق حيث تكون الاعاقة لانتقال كتيك والخليك حيث الية هذان الحامضان تكون من خلال الاال

 (Gan et al.,2002)المواد الغذائية والاختراق يكون للاغشية الخلوية 

 لبكتريا وقاتل مثبط فعل له Lactobacillus acidophilus بكترياراشح  أن الدراسة هذه نتائج أظهرت     

Salmonella typhi دراسة مع يتفق لا وهذا (K.J. Ayantola and M.K. Oladunmoye, 2016. )
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 مع أتفقت لكن  البكتريا المذكورة، حيث سجل عدم قدرة البكتريوسين للعصيات اللبنية الحمضية على تثبيط

 .(Lonkar et al .,2005) أجريت من قبل أخرى دراسة

  لبكتريا مضاد علف  الاسيدوفلس بكترياراشح ل أن خلالها من تبين التي الدراسة هذهنتائج  تفقتأ ͛أيضا     

E.coli من قبل دراسة مع (Mobarez et al ., 2008). 

 بكترياضد  %(155) فعالية تثبيطيةأيضا  Lactobacillus acidophilus بكتريا راشح أظهر       

Pseudomonas aeruginosa و Staphylococcus aureus.من قبل  سابقة دراسة هرتظا بينما

(Aslim et al .,2005) بكتريا ثبط سيدوفلستريوسين الاأن بكStaphylococcus aureus   بنسبة

(05.)% 

 البكتريا تقتل أن يمكن التي متعددة أيضية فعاليات Lactobacillus acidophilus بكترياأن        

 سلالات بعض من المنتج البكتريوسين مثل للبكتريا قاتلة بروتينات المثال سبيل على الممرضة

lactobacillus acidophius (Gukasian et al ., 2002). 

معزز حيوي  كعامل تستخدم غالبا اسيدوفلس نوع من سلالة توجد lactobacillus بين بكتريا من      

(klaenhammer and Kullen , 1999). 

 لقناةا من المعزولة الاسيدوفلس بكتريا من أيضا هدتو ش للبكتريا التثبيطية والفعالية البكتريوسين أنتاج     

 .(Barefoot and Klaenhammer.,1983)المعوية 
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  Conclusion and Recommendationsات والتوصيات الاستنتاج

 للبكتريا مضادة فعالية تمتلك  Lactobacillus acidophilusبكتريا  أن نستنتج من الدراسة الحالية

 الجهود تكثيف يجبلذا  للاهتمام يرةمث صفةوهذه  البكتريوسين هو مثبط بروتين لامتلاكها ذلك و المرضية

لأغراض   ستغلالهاوا منها للاستفادة البكتريا لهذه الحيوية الفعالية وأثبات تأكيدلل والبحث ات أخرىبدراس للقيام

 .علاجية وصحية
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